& ppe Menu 20% Bio

e Du 21/12/2026 au 25/12/2026

1 @  Tabouls (semoule BIO) ®  saladeverte @  céleris rémoulade P4té croute® (Maison Bollard) J
o ® ’
. ®
2 @ Terrllne de potiron & légumes
anclens

Gratin d is BIO Sauté de volaill
1 O sautsde hore? Tandoan rfa in de macaronis au ©  Omelette sauce milanaise ) .au é de volaille sauce aux
poisson (PC) girolles
2 0 Palne sarrasin/lentilles aux @ Gratin de macarom.s aux ) Ftiat dlibd e @ Quienelle nature aux épices de
poireaux fromages(macaroni BIO)(PC) () Noal

1 @ Brocolis 4 la béchamel @  Purée dépinards ®  Gratin dauphinois Jour férié

1 Fromage blanc nature Saint Nectaire a la coupe AOP Coulommiers a la coupe Yaourt BIO au sucre de canne
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i Pomme Nappé au caramel Clémentine B10 Buche_ PSRN ee

& papillotes
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o . ) . ¢ Ces menus ont été réalisés en
@ Plat végétarien ‘ . Origine de nos viandes @ Plat sans viande 3K Plat avec du porc @ Plat complet :

collaboration avec notre diététicienne.
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